
Herzlich willkommen 

warm welcome 

 

 
 

Die Dokumentation über die in den Speisen enthaltenen Allergene und 
Zusatzstoffe stellen wir Ihnen gerne zur Verfügung. Bitte wenden Sie sich an 

unser Servicepersonal. 

We will gladly provide the documentation about the allergens and additives 
contained in the food upon request. Please contact our service staff. 



 

UNSERE APERITIF-EMPFEHLUNG 
OUR APERITIF SUGGESTION 

 
Lillet Wild Berry       0,2l  6,90 € 
Secco, Lillet, Eis, Wild Berry limo, Wildbeeren       
 

Aperol Spritz        0,2l  6,90 € 
Secco, Aperol, Soda, Eis, Orange         
 

Mandarinen-Gin Tonic       0,2l  7,90 € 
Gordons London Dry Gin, Tonic Water, Eis, Mandarinensirup, Rosmarin 
 

Lahnschleife Signature Aperitif     0,2l  7,90 € 
Linie Aquavit, Ginger Ale, Limettensaft, Eis, Heidelbeere, Gurke 

 
Bombay Sapphire London Dry Gin     0,2l  8,50 € 
Tonic Water, Eis, Zitrone 
 

Secco – Weingut Lang, trocken       0,1l  3,90 € 

                  0,75l  24,00 € 
 

Riesling Sekt alkoholfrei       0,1l  3,90 € 
                  0,75l  24,00 €
  

Campari Soda        0,2l 5,50 € 
Campari Orange        0,2l 6,50 € 
 

Sandemann Sherry fino / medium dry   5cl 4,40 € 

 

Martini Bianco / d’Oro / extra dry / rosso   5cl 4,40 € 
 

 
Sie haben Lust auf einen alkoholfreien Wein? 

Gerne bieten wie Ihnen diesen aus Rüdesheim am Rhein  
vom Weingut Carl Jung in unserer Weinkarte an. 

 

Are you in the mood for a non-alcoholic wine? We are pleased to offer you one 
from Rüdesheim am Rhein, produced by the Carl Jung winery, on our wine list. 



 

VORSPEISEN 
APPETIZER 

 
CARPACCIO VOM WEIDERIND 
Rucola | Kirschtomaten | Parmesan | Balsamico 

BEEF CARPACCIO 
arugula | cherry tomatoes | parmesan | balsamic 
 

€ 15,90 

BRUSCHETTA  
Geröstetes Weißbrot | Tomaten | Basilikum | Knoblauch 

BRUSCHETTA  
toasted white bred | tomatoes | basil | garlic 

€ 8,90 

 

ZUCCHINI CANNELONI AN TOMATEN CROSTINI 
Cashewkerne | Kräuter | Tomate | Geröstetes Weißbrot 

ZUCCHINI CANNELONI ON TOMATO CROSTINI 
cashew nuts | herbs | tomato | toasted white bred  
 

 
VITELLO TONATO AN THUNFISCH ESPUMA 
Kalbsrücken rosa gegart | Kapern | Rucola  

VITELLO TONATO WITH TUNA ESPUMA 
saddle of veal roasted pink| capers | arugula 

 
 

FUNGHI TRIFOLATI  
Kräuterseitlinge | Knoblauch | Kräuter | Kräuter Dip | 
Geröstetes Weißbrot  

€ 10,90 

FUNGHI TRIFOLATI  
king oyster mushrooms | garlic | herbs | herb dip | toasted white bred 

 

 

 

 
 € 11,90 

 
 
 

 

 
€ 15,90

  
 
 
 
 

 

     € 9,70 

                                     



 

SUPPE 

SOUP 
 

TAGESSUPPE 
Fragen Sie gerne nach der Empfehlung des Hauses.  

               € 6,50 

SOUP OF THE DAY 
Please ask our staff for the soup of the day  

 

FENCHELCREMESUPPE MIT RÄUCHERLACHS 

FENNEL CREAM SOUP WITH SMOKED SALMON 

 

KRÄUTERSCHAUMSUPPE MIT KNUSPRGEM EI     

HERB FOAM SOUP WITH CRISPY EGG                        

 

 

 
  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

 

                € 8,90 
 
 
 
 

€ 8,90 
 

                                                                
 



 

SALAT 

SALAD 
 

WILDKRÄUTERSALAT 
Gebratene Garnelen | Cashewkerne | Radieschen | 
Balsamico Dressing 
 

WILD HERB SALAD 
fried shrimps | cashew nuts | radish| balsamic dressing 

€ 17,90 

 
MEDITERRANER SALAT 
Rucola | Feta | rote Zwiebeln | Granatapfel |  
Balsamico Dressing 
 

MEDITERRANEAN SALAD 
arugula | feta | red onions | pomegranate | balsamic dressing  

 
CAESAR SALAD 
Romana Salat | Hähnchenbrust | Croutons | Parmesan 
 

CAESAR SALAD 
romaine lettuce | chicken breast | croutons | parmesan 

 
GEMISCHTER BUNTER SALATTELLER  
als Vorspeise 
als Beilage zum Hauptgang  
 

MIXED SALAT PLATE  
as appetizer or 
to the maincourse 

 

€ 15,90 
 
 
 
 
 

 

              € 8,90 
              € 4,90 

 

€ 12,90 
 
 
 
 

 
€ 15,90 

 
 
 
 

          
             € 8,90 
                    € 4,90      
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
                      



 

HAUPTGERICHTE: FLEISCH 
MAIN DISHES: MEAT 

 
HÄHNCHENBRUST MEDITERRAN GEFÜLLT 
Getrocknete Tomaten | Parmesan | Basilikum | Linguine |  

Confierte Tomaten | Kräuterseitling Schaum  
MEDITERRANEAN STUFFED CHICKEN BREAST 
dried tomatoes | parmesan | basil | linguine| confected tomatoes | 
king oyster mushroom foam  

           € 23,90 

 
250G RIPEYE STEAK GEGRILLT  
Wildkräuterbutter | Buttermaiskolben | Potato Wedges  

250 G GRILLED RIPEYE STEAK  
wild herbs butter | butter corn | potato wedges  

 
           € 32,50 

 
SCHWEINESCHNITZEL IN PARMESAN-PANKO KRUSTE         
Schwenkkartoffeln| Karotten-Sesam-Gemüse 

Mit Pfefferrahmsoße    
Mit Champignonrahmsoße 
Mit Béarnaise Soße                                                                             
 
PORK SCHNITZEL IN PARMESAN PANKO CRUST          
roasted potatoes| carott sesame vegetables 
 
with pepper cream sauce  
with mushroom cream sauce  
with béarnaise sauce 
 

 
           
           € 16,50   
             
€ 3,00 zzgl. 
€ 3,00 zzgl. 
€ 3,00 zzgl.  
 
 
 
            
 

 
KLASSISCHER BURGER (Bacon + 1,50€) 
Rindfleisch Patty 180g | Salat | Tomate | Gurke |  

Zwiebeln | Cheddar | Haus-Sauce | Pommes frites 
CLASSIC BURGER 
beef patty 180g | salad | tomato | cucumber | onion| 
bacon | cheddar | house sauce | french fries 

           € 17,90 

 



 

HAUPTGERICHTE: FISCH 
MAIN DISHES: FISH 

 
GEBRATENES LACHSFILET  
Erbsen-Risotto | Wildkräutersalat| Zitronenbutter 

FRIED SALMON FILLET  
pea risotto| wild herb salad | lemon butter  
 

     € 25,90 
 
 

 
 

FISCH-CURRY THAI ART       € 20,90 
Lachsfilet | Kokosmilch| Limette | Zuckerschoten | Karotte | 
Ingwer | Koriander | Wildreis  

FISH CURRY THAI STYLE  
salmon fillet | coconut milk | lime | sugar snap peas | carrot | 
ginger | coriander | wild rice 

 
GARNELEN AGLIO E OLIO 
Knoblauch | Paprika | Kräuter | Olivenöl | Weißbrot 

SHRIMPS AGLIO E OLIO 
garlic | paprika | herbs | olive oil | toasted white bred   

  
             € 18,00 

 
 

 
 

 
 

                  HAUPTGERICHTE: VEGETARISCH 

MAIN DISHES: VEGETARIAN 
 

GNOCCHI PFANNE 
Tomatensugo | Paprika | Zucchini | Basilikum 

GNOCCHI  
tomato sugo | bell peppers | courgette | basil 

 
KARTOFFELRÖSTI MIT KRÄUTERSEITLINGEN 
Knoblauch| Rucola | Kräuter Dip 

POTATO ROSTI WITH KING OYSTER MUSHROOMS 
garlic | arugula | herb dip  
 

 

            € 13,50 
 
 
 
 

  € 14,80 



 

DESSERT 
DESSERT 

 
KOKOS-CRÉME-BRÛLÉE MIT MANGO SORBET  
 

COCONUT CREAM BRULEE WITH MANGO SORBET 

 € 8,90 

 
ROSMARIN-PANNA-COTTA MIT ERDBEEREN 
 

ROSEMARY PANNA COTTA WITH STRAWBERRIES 

 

PARFAIT VON BELGISCHER SCHOKOLADE 
Vanillesauce | Frische Beeren | Cremige Sahne 
 

PARFAIT FROM BELGIEN CHOCOLATE  
vanilla sauce | berries | whipped cream  
 

 

 

 

 

 

hz 
 

 

 
 

  € 8,50   
 

 
 

              € 8,50 
 
 

 
  



 

Sonntagsbrunch im Hotel Lahnschleife 
Jeden Sonn- und Feiertag von 11:30 bis 14:30 Uhr empfängt das Team des Hotels 
Lahnschleife Sie mit einem Glas Sekt zum abwechslungsreichen Sonntagsbrunch im 
Restaurant Caprice.  

     

Sie erwartet eine große Auswahl an Brötchen, Aufschnitt, Käse, Konfitüren, Eiern sowie 
verschiedene warme Speisen zur Wahl und ein leckerer Nachtisch.  

Erwachsene:    32,50 € pro Person 
Kinder (7 - 12 Jahre):   16,00 € pro Person 
Kinder bis 6 Jahre frei  

An den Weihnachts- und Osterfeiertagen wird ein besonders umfangreiches Buffet 
angeboten. Aus diesem Grund beträgt der Preis an diesen Feiertagen 44,50 € pro Person 
bzw. für Kinder 22,00 € pro Person.  

An den übrigen Feiertagen berechnen wir den Brunch mit 38,50 € pro Person                            
und für Kinder 19,00 € pro Person. 

Wir freuen uns auf Ihre Reservierung unter 06471/49210. Gerne stellen wir Ihnen auch 
einen Gutschein für den Sonntagsbrunch aus. 

 
 
 
 
 


