WEILBURG

Bankettmappe

Informationen fir eine gelungene Feier

HOTEL LAHNSCHLEIFE
Hainallee 2
35781 Weilburg

Tel.: 0647149210
Fax: 064714921777

E-Mail: info@hotel-lahnschleifede
Internet: www hotel-lahnschleifede

Bitte beachten Sie: Mit Erscheinen einer aktuellen Ausgabe verlieren vigbeé&fersionen der Bankettmappénie Giiltigkeit.
Stand:Septembe2021



Egal, ob Geburtstag, Kdnmation/Kommunion oder Taufe Einschulung, Firmenfeier oder

Hochzeitz bei uns finden Sie den passe@mdRahmen flr Ihre personlichen Feierlichkeiten.

Ob in kleiner, privater AtmospharE | 7 ET OAOCAOOAT h AAI 2AO0OAOO0A
unserem Café/ Cié Hantor, rustikal in unseremGewolbeund Wel EAT I AOzWpolfsA # AOA
KAT 1TAARG ¢ AIOU EC OT OAOAT " AT EAOOAARAOAEAES
Gemeinsam besprechen wir ausfiihrlielie Details von der Raunbis zur Meni oder

Buffetauswah, den passenden Getranken uddr passeden Raumund Tischdekoration.

Ihr Vertrauen ist unser Anspornlhnen unvergessliche Stund@nunserem tbtel

Lahnschleife zu bereitendeshalb Uberlasen wir nichts dem Zufall.

Fur hohen Genuss aus déiiche steht unser Klichencheferr Stefan Bralkmann, und fir

besten Seneewird unser freundliches Serviceteam sorgen.

In unserer Bankettmappe erhalteBie einen ersten Uberblidkoer ursere Leistungen und

Anregungenfur die Ausgestaltunghrer Feierlichkeiten.
Vereinbaren Sie einen Termin zur Abgigheunter der Telefonnummer06471/49210.

Wir freuen uns auf Siel

lhr Team vomHotel Lahnschleife




Raumlichkeiten

Far lhre Feier stehenerschiedae Raumlichkeiten zur Verfigung:
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Unser Ala-carte-Restaurant bietet Raum
fur maximal 70 PersonenDas
mediterrane Ambiente die grol3zlgige
Terrasseund unser freundliches 4
Serviceteam lassen lhre Feier gelingen. Shad
DieHotelbar OT x EA AAO #A
kénnen bei Bedarf ebenfallgenutzt
werden.

"AxET ARAEATT AO n7i1

Ein ganz besonderes Ambiente erwarte
Sie inunseren 1 1 £OEDEI 1 AO (!
rustikale Gewdlbekelleeignetsich ideal
fur kleinere Feiern mitbis zu ®
PersonenWir empfehlen Ihnen eine

Weinprobe mit FingerfooeBuffet. WY
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Unsere Bankettraume

Unseke grol3zugigen Bankettraume
eignen sich ideal fur Feierlichkeiten im
grolien Rahmen. Je nach Platzbedarf
kann man einige Raume auch
kombinieren, so dass hier Feiern fiirs
zu 100 Personen moglich sind.




Bankettraume

Mdgliche Gastezahl bei verschiedenen
Bestuhlungsvarianten
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Kombinationen o L] n S o - x
Rom 56 m2 45 35 35 25 25 30
Athen 50 m2 30 28 24 20 18 24
Madrid 78 m?2 50 45 50 45 45 45
Paris 89 m? 70 60 54 40 40 64

Foyer 90 m? 50 - - - - -
Café Haintor (1. OG) 90 m2 80 40 40 30 30 36-
Café(EG) 50 m2 30 24 25 24
Wolfs Keller 45 m2 40 - - 34 - -

Die Raume Rom und Athen sowadrid und Paris kbnnen jeweils zu einem gréf3eren Raum
kombiniert werden.

Die RaummietE T ( EEA OR1T O&E®t hOot AAE 7AEI AETAO -ATi O
Personbei mindestens 30 Personen.

Tischformen

Wir bieten eine Vielzahl von Tischanordnungen an. Die Moglichkeiten richten sich nach der
Wahl des Raums.
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Dekoration

weil3e Tischwéasche kostenfrei
weil3e Mundservietten kostenfrei
Menukarten vom Haus kostenfrei
Menikarte, gerollt, auf Pergamentpapier ohtt A
Silberne Platzteller (matt) vhwt A
Stuhlhusser{nur in den Bankettraumen moglich) 4h wt A

Silberne 5armige Kerzenleuchter inkl. weiRer Kerzen bhwt A

Gerne organisieren wir Innen Bmenschmuck nach Ihren Winschen und sind Ihnen bei
der Dekoration der Raumlichkeiten behilflich. Bitte beachten Sie, dass wir bei besonders
aufwendigen Dekorationen, die Kosten fir das bendti§ersonal in Rechnung stellen.

Getrankesonderpreise (ab 50 Personen)

Mineralwasser 0,75 Liter X h w
Hausmarke Sekt 0,75 Liter 19,5t
Orangensaft 1,0 Liter 9,5t
Secco

Weingut Lang 0,75 Liter 18,5t
Flaschenwein 0,75/ 1 Liter abuv 0 h «
Korkgeld beim Mitbringen von Wein pro Flasche 16 w T

Unsere Weinkarte bietet Ihnen fir jede Gelegenheit den passenden Weisind lhnen
gerne- mit einer kleinen Weinprobe bei der Auswabhl behilflich.



Unterhaltung

Tanzflache (inkl Aufbau) 200h T T
DJ/Band Preis auf Anfrage
Alleinunterhalter, z.B. Zauberer, Spafkellner etc. Preis auf Anfrage

Ablgtt 5EO AAOAAET AT xEO @ohtt A DPOIT -EOAOAAEOAO

Weitere Angebote

Cateringpauschale Lahnwiese (z.BirfBBQBuffet) pwthtt A
Essen und Getranke nach Absprac

Cateringpauschale Sektempfang am Schloss Weilburg vwthtt A
Getréanke nach Verbrauct

ShuttleservicgHotelbus, 8Sitzplatze) Preis auf Anfrage

Fotograf Preis auf Anfrage




Ubernachten im Hotel Lahnschleife

Eine Atmosphé&re zum Wohlfuhldmeten unsere 7 komfortablen Gasteimmer.In den
Zimmern finden Sie alle modernen Annehmlichkeiten wie Flatscr&®) Fohn, Telefon,
Minibar, Schle3facher und kostenfreies WLARIn Teil der Zimmer verfigt auch tber
einen BalkonBehindertenfreundliche Zimmer sind ebenfalls buchbar.

Im Preis enthaltersind auRerdem das reichhaltige Frihstiick vom Buffet, kostenfreies
Parken direkt am Hotel und die Nutzung des Wellnesshate mitSchwimmbadSaung
Dampfbadund Fitnessraum.
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Zimmersonderpreise fur lhre Gaste (bei einer Feier in unserem Haab 30 Personennd einem
AOOCAxREI OAT " OEEAO 1T AAO -ATi AA ewhtt A DPOI 0AC
Doppelzimmer Standard 102,00A 7

Einzelzimmer ‘ ) 75ht1 A
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Canapees,Crostini und Co.

Ré&aucherlachs mit Sahndleerrettich 2,35A Esflitk
Forelle mit Preiselbeersahne 2,35A  Bsiitk
Aal 2,35A Btk
Matjes mitfeinen Zwiebeln und Lauch 2,35A Esflitk
Thunfisch mit Gurken und Zwiebeln 2,35A Btk
Meeresfriichte 3,50A Esfitk
Hummer mit Zitronenfilet 3,80A Bsiitk
Kaviar, Ei und Créme Fraiche 6,50A Btk
Putenbrust mit Ananas un€urry 1,80A BBtk
Entenbrust mit Orangenfilet und Sauce Cumberland 2,30A Bsiitk
Hahnchenfilet mit Kirschtomaten 1,80A BBtk
Gansg Rilette mit Walniissen und Sesam 2,50A EBfitk
Parmaschinken und Melonenkugeln 2,30A Bsiitk
Tatar mit Zwiebeln und Kapern 2,30A Esflitk
Mortadella mit Pistazien und Tomate 1,80A Bsflitk
Mailander Salami 1,80A Bsfiitk
Saftschinken 1,60A BBtk
Kassler Braten 1,60A Bsflitk
Leberpastete 1,90A BBtk
EntenleberPastete mit Oliven 2,30A Psflitk
Roquefort mit Birnenspalten 2,30A POl

Marinierter Ziegenkase mit Pistazienkruste 2,30A Esflitk
Mozzarella mit Tomate und Basilikum 1,80A Bsflitk
Frischkase mit Krautern undeerrettich 1,80A BBtk
Rohmilchkase 1,90A Bsfiitk
Crostini mit Lachstartar und Koriander 2,10A Eofitk
Crostini mit Oliventapenade und Ei 2,10A Esflitk
Crostini mit Leberpastete 2,10A Bsflitk
Bruschetta mit Auberginen 1,80A Bsmidk
Bruschetta mit Tomaten und Mozzarella 1,80A EBfhitk
Arancini mit ErbsenMinze-Fiillung 2,50A ES@itk
Arancini mit Hackfleischfllung 2,50A Esflitk

Arancini mit Parmesan 2,50A Esfiitk
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Appetizer

Lachspralinen

Cocktailtomaten, gefullt

Pumpernickel mit Frischkéase

Verschiedene MirFlammkuchen

Cracker mit Frischkasecreme

Matjestatar auf Apfelscheiben

Feigen, gefillt mit Frischkase

Pflaumen im Speckmantel

Gemiisespielle

TomatenMozzarellaSpiel3e

Auberginerr und Zucchinihdppchen, gebacken
SchweizeKasehappchen auf Konfekt

Feine Wirstchen im Plunderteig

Herzhaftes Plundergeback mit Gemuseflllung
Crespelle, gefillt mit Lachs

Kaffee, Kuchen und belegte Bridtchen

Gedeckpreis

(wenn Kuchen selbst mitgebracht wird)
Kaffee/Kaffeespezialitdten, Tee und sonstige Getranke
werden separat nach Verbrauch berechnet.

1 Stiick Torte oder 2 Stick Blechkuchen,
Kaffee und Tee in Literkannen

2 belegte Schnittchen, Kaffee und Tee in Literkannen

2 Stuck Blechkuchen, 1/2 belegtes Brétchen,
Kaffee und Tee in Literkannen

Hochzeitstorte, Geburtstagskuchen etc.

ohet Skickb C
vhot ShickbC
Vhot Skickb C
@huvt Skickb C
vhot ShickbC
@ hvw Skickb C
ohwt Skickb C
ohet Skickb C
@huvt Skickb C
@huvt Skickb C
@hut Skickb C
@ hx 1t Shickb C
ohxt SkickbC
ohet Skickb C
@h 01 Shickb C

ghwt A DPOI

7hwt A DOI

bhwt A DPOI

105t A DPOIi

Preis auf Anfrage

0AOOi

0AOOI

0AOOI

0AOOI T

Bei allen Pauschalen werden Kaffeespezialitaten und sonstige Getranke (Wasser, Softgetréanke,
Wein etc.) nach Verbrauch berechnet. Bei der Kuchenauswabhl richten wir uns gernelhgeh
Winschen. Bitte beachten, Sie, dass wir spatestens einen Tag vor der Veranstaltung eine ungeféhre

Personenanzahl zur Planung benétigen.
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Frihsticksbhuffet

ab 15 Personen

Franzosisches Friuhstlck

Kaffee, Tee, Milch
CroissantssSchokocroissants, Brioche
Butter, Marmelade, Camembert, Brie,

Burgunderschinken, Salami
Frisch geschnittene Friichte
Cruditees mit Dip

vehtt A DPOI 0AOOIT

Bayerisches Fruhstlick

Kaffee, Tee, Milch
Brezen, Laugenstangen, Semmeln
Butter, Marmeladegekochter und roher Schinken,
geschnittener Bergkase
Gemiusesticks mit Dip
Weil3wurst, Leberkase,
Leberknddelsuppe
Rettich und Radieschen
Bircher-Musli, Obstkorb

v i h tpro Pérson

Bayrisches Friuhstiicgerne auch mit WeiRbief | O AP OAE O(q

phtrt

A DOI
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Amerikanisches Frihstiick

Kaffee, Tee, Milch, frischer Orangensaft
Brownies und Muffins
Toastbrot, Brétchen
Butter, Erdnussbutter, Marmelade, Pastrami, Cheddar
Pancakes mit AhortBirup
Ruhrei, Bacon, BakeBeansHushBrowns, Grilltomaten
frisch geschnittene Friichte
Cornflakes, Smacks, ScheRops

vwhwt A PO 0AO0OI 1

Gerne stellen wir Thnen aurcihr individuelles Frihstick nach lhren Wiinschensammen

8 T ékreservieren Sie einen Tisth OT OAOAIT 2 A O OwoGie fdlich am, # ADOE A
unseremreichhaltigen Fruhsticksbuffet von 06.30 Ukrl0.30 Uhrteilnehmen kdnnen.



